Recept van de maand

Hierbij het recept waarmee Hein Bruining in december het
clubkampioenschap veroverde in de categorie “winterbieren”. Uiteraard
is dit geen officiéle wedstrijdcategorie, maar er waren bieren uit
categorie C en D aanwezig.

Het recept is voor 10 liter, d.w.z. Hein heeft 40 liter gebrouwen en de
hoeveelheden teruggerekend naar 10 liter.

Mout:

3000 gram pilsmout

200 gram tarwemout
150 gram tarwevlokken
250 gram  kandybrokken

Hop:
40 graam Saaz (4%)
5gram  Northern Brewer (8%)

Gist: Een Ale-type korrelgist

Maischschema:
37 gr 45 or 55 gr 65 gr 72 gr 78 gr
10 min 15 min 10 min 30 min 60 min 1 min

Begin SG 1101
Eind SG 1028

De brouwdatum van dit bijzondere bier was 21 maart 1998. Het
bottelen vond plaats na 4 weken.




